
 
 
 
 

LINEE GUIDA SUI REQUISITI COMUNI 
PER ATTIVITA’ DI PRODUZIONE ALIMENTI- BEVANDE 

   الشروط العامةدليل عن
   المشروبات-لأنشطة إنتاج الأغذية

 
 

REQUISITI COMUNI 
  الشروط العامة

 
 ،أو مشروبات/ إنتاج أطعمة والتي يتم فيھا) الكافيتريات، محلات المثلجاتالبارات، المطاعم،  (esercizi pubblici  العامةمحلاتالإن كافة 

  . يجب عليھا إتباع القوانين الأوروبية، والقومية، والإقليمية، والمحلية، أو تغليفھاأو تصنيعھا
  .بناءلقيام بأعمال  ملائمة نفسھا مع القوانين في أقرب فرصة للقائمةا العامة محلاتيجب على ال

 
 

• AMBIENTI E LOCALI 
 محلاتالبيئة وال •
 

، لأن الأطعمة يجب بشكل كبيرللعمل واسعة  مساحات أسطح وتواجدتالتي يتم فيھا إعداد أو تصنيع أطعمة يجب تصميمھا بحيث  لمحلاتإن ا
  .القيام بالتنظيف والتعقيم بسھولةخلال مراحل التصنيع المختلفة، وحتى يمكن البعض ألا تتلامس مع بعضھا 

دة مقاومة، جيدة، وسھلة التنظيف والتعقيم؛ ولھذا السبب فإنھا يجب أن تكون من مايجب أن تكون الأرضيات، والحوائط، والأبواب في حالة 
  .ذات سطح أملس، وغير ماصة، ويجب أن تكون  وغير سامة،قابلة للغسلو

جسام العفن، وتناثر الأ وتقليل التكثيف، وتكون ،ً المعلقة بعيدا عن الأرض بحيث يتم تفادي الاتساخمعداتالالأسقف و شطيبتيجب تصنيع و
  .الدقيقة

يجب أن يتم تركيب .  للخلع والتنظيف بسھولةوالذي يجب أن يكون قابل، يجب أن تحتوي النوافذ والفتحات الأخرى على سلك لمنع الحشرات
  .بحيث يمكن خلع الفلاتر وكافة الأجزاء التي يجب تنظيفھا أو تغييرھا بصورة دورية sistemi di areazione أنظمة التھوية
التنظيف في مكان واحد، ومنفصلة عن الأطعمة؛ يجب استخدام صناديق جمع المخلفات فقط مستخدمة في المنتجات المعدات واليجب وضع 

  .ودواسة للفتح، غسل، وذات غطاء محكملھذا الغرض، ويجب أن تكون من مادة قابلة لل
 
 

• RIFORNIMENTO IDRICO 
 المياهتوفير  •
 

 لكن من مصادر مياه العمومي النبعمإذا كانت المياه لا تصل من .  للشربجارية صالحة العامة مزودة بمياه محلاتيجب أن تكون جميع ال
والآدمي وذلك ملائمة للاستخدام الغذائي ال وصالحة للشربالمياه الاظ على وجود  الحف العامحلماليجب على مالك ، )آبار أو منابع(مستقلة 

  .على الأقل مرة واحدة في السنةفي معمل مؤھل  بكتيرية على المياه -يميائيةبأعمال صيانة دورية لشبكات التجميع والتوزيع، والقيام بتحاليل ك
 تحليه أو معالجة للمياه من أجل الاستخدام خاصة بمحافظته إذا تم تركيب شبكةاللأطعمة والتغذية خدمة سلامة اأن يبلغ يجب على المالك 

 controllo  البكتيري للمياه-الفحص الكيميائيمن خلال ًدائما ة للشرب ًالآدمي؛ يجب أن يتحقق من أن الشبكة تعمل جيدا وأن المياه صالح
chimico-batteriologico delle acque.  

يجب أن يكون لھا أنابيب منفصلة، ) ق، الخج البخار، الأنظمة المضادة للحريإنتا(المياه غير الصالحة للشرب المستخدمة لأغراض أخرى 
  .رب لامتزاجھا بنظام توزيع المياه الصالحة للشية وبدون أي احتمالويمكن التعرف عليھا
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• SERVIZI IGIENICI 
 الخدمات الصحية •
 

  صحية يستخدمھارافقمأن تكون بھا أو مشروبات يجب /  أطعمة ويع، أو إنتاج، أو إعداد، أو تغليف العامة التي يتم فيھا تصنماكنإن كافة الأ
  . خزانات صغيرة مزدوجة الأقسام للحفاظ على الملابس المخصصة للعمل والملابس الشخصية منفصلة به لتغيير الملابسقسم، و فقطالعاملون

 قابلة للغسل؛ يجب أن يكون بھا دورة مياه أو أكثرو م عن الأرض، ومن مادة ملساء 2 الصحية ذات حوائط بارتفاع لمرافقايجب أن تكون 
، )بتحكم غير يدوي(ساخنة والباردة صنابير للمياه ال الاغتسال أحواضوجد بيجب أن ي.  الاغتسالأحواضوجد به منفصلة عن المكان الذي ت

  ).مناديل ورقية تستعمل لمرة واحدة، ھواء ساخن(موزع أوتوماتيكي للصابون، ونظام صحي لتجفيف الأيدي 
  .لتخلص من المجاري الصحية مزودة بنظام عامل من أجل المرافقايجب أن تكون جميع 

  :اتم ضمانھ أن يالصحية يمكن لمرافقاتھوية 
 ؛)2 م0.60مساحتھا على الأقل (يمكن فتحھا على الخارج نافذة صغيرة عن طريق إما  -
  في الساعة؛ ويؤمن تغيير الھواء على الأقل ثلاث مرات،واعيدبمإما عن طريق نظام تھوية ميكانيكي يعمل  -
 .لمرفقا فيھا ستخدمُي كامل للھواء في كل مرة يضمن تغييرو ،إما عن طريق نظام تھوية ميكانيكي مرتبط بإضاءة دورة المياه -

 
 
 
 

REQUISITI COMUNI SPECIFICI 
  حددةالشروط العامة الم

 
AMBIENTI E LOCALI 

  محلاتالبيئة وال
 

تجات ھا يمكن أن يؤدي إلى منالمشروبات، وإنتاجھا، وتغليفأو /  فإن تصنيع الأغذية وكبيرملوثة بشكل قع في منطقة  العام يمحل الإذا كان
  .نھائية غير جيدة

  .لعمل االصحة والسلامة فيب العامة إتباع القوانين المتعلقة محلاتيجب على ال
فقط يمكن ً  الصغيرة للمأكولات المصنعة يدويامحلاتالفإن في المراكز التاريخية (م عن الأرض 3على الأقل  محلاتيجب أن يكون ارتفاع ال

  ). م عن الأرض2.70 لا يقل عن أن يكون ارتفاعھا
تھوية  أن يكون لديھا شبكة )ھا تصاريح خاصةيد التي لمحلاتالباستثناء ( ينتج عنھا أدخنة أو روائح مزعجة  التيعامة المحلات ال علىيجب

الروائح، والأدخنة، . البيئات القريبةولا يجعلھا تصل إلى الأدخنة  يبعد الروائح و في الساعة مما مرات5تؤمن تغيير الھواء على الأقل 
  .أن تكون موجھة إلى الخارج فوق سطح المبنى وبمدخنة طولھا على الأقل متر واحد يجب ةوالأبخر

 الحلويات، حلاتيجب أن تكون م. الشروط العامةة في جلس وأبعاد الأماكن ھي نفسھا الممنشأة أن ال أن يثبتحل العامم العلى مالكيجب 
إذا لم يكن بھا مخزن يجب أن تكون مساحتھا لا  (2 م20ازجة ذات مساحة لا تقل عن ، وإعداد الأطعمة والمكرونة الط الصنعوالمثلجات اليدوية

  )2 م32تقل عن 
 الأطعمة على منضدة تم إعداديوالتي ، إعداد اللحم المشوي، الكباب، محلات الفطائر، الجاھزةمحلات البيتزا  العامة مثل ماكنبالنسبة للأ

  .2 م12 يجب أن تكون على الأقل محلفإن مساحة البھا الخدمة 
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